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DOMAINE LACOUR

BOURGOGNE
PINOT NOIR

YIETLLES YIGNES

DOMAINE LACOUR

Pinot Noir
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Saint-Sernin-du-Plain Les Trembles/ L’Ange

Coteaux Argilo-Calcaire, sol profond, permet une certaine résistance a la
sécheresse, difficile a travailler car trés dense, sous-sol de roches dites « bleus »
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25 a 50 ans Est / Sud-Est
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Vignes basses 10 000 Pieds/ha, taille Guyot simple, environ 50hL/ha
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Manuelles
francais (20%), pas de fat neuf
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Fermentation alcoolique par levure sélectionnée, cuvaison 15 jours, macération
post-fermentaire environ 10 jours, pressurage mécanique
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Un vin puissant et fruité digne du millésime 2022. Des ardmes types du Pinot noir a
savoir fruits rouges, des tanins naturellement présents qui sont bien arrondis par
I’élevage bois.
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Peut étre consommé jeune dans les 2-3 ans pour exprimer son fruit ou a 5-6 ans
lorsque I'on préfere un vin plus fin.

o) 12 Rue de la Mairie, X5 06.35.39.61.74

71510 Saint-Sernin-du-Plain antonin.lacour.71@gmail.com

8 mois, assemblage cuve inox et fat de chéne

T-in

Conception graphique :



